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«ЭФФЕКТИВНЫЙ РЕСТОРАН: РЕЦЕПТЫ ОТ ЛИДЕРОВ»

Приглашаем рестораторов 

Владельцы, директора, управляющие и шеф-
повара ресторанов, кофеен, баров, столовых, 
маркетологи, представители компаний-поставщи-
ков и производителей

Рассказать о новых трендах в мировой инду-
стрии питания вне дома, создать платформу 
для профессионального общения на уровне 
лиц, принимающих решения

 цель  аудитория 

 организаторы Деловой журнал для рестораторов «FoodService» (Москва) 
Издательская группа DFV Media Group (Франкфурт-на-Майне)

 Участие в ФорУме для рестораторов и шеФ-Поваров  
 бесплатное По Предварительной регистрации 
Зарегистрироваться можно одним из двух способов:
 1. На сайте www.foodserviceforum.kz
 2. Заполните форму, отправьте её нам по электронной почте и дождитесь подтверждения
 КонтаКтное лицо:  Юлия самойлова  restforum@mail.ru  +7 495 228 1966

фамилия, имя

название ресторана / компании, сайт, город

должность

Татьяна Рахматуллина, 
«андерСон» 

Юлия Матвеева,  
«FoodService» 

Наталья Гутарова,  
Steak It Easy

Артур Чистяков,  
Delivery Club

Антон Исаков,   
«Сырник» 

Яков Пак, 
UnoDosTres

Максим Бортников,  
Manga Sushi 

Надин Бешир,  
Dinner Time Story

Найля Калтаева,
STrEET FooD.kz, «Сова»

Жанна Прашкевич,  
DPr Studio

Программа ФорУма
II  kazakhstan foodservIce forum

на

партнеры форума:

09.30–10.00  сбор гостей  Приветственный кофе

10.00–11.30  сессия 1               

‣ Ресторанный бизнес сегодня и завтра. Модные тренды, концепции, форматы
Юлия Матвеева, главный редактор журнала «Foodservice» (Москва)

‣ Поиск и взаимоотношения с инвесторами и партнерами: возможности и риски
найля Калтаева, совладелец проекта уличной еды STrEET FooD.kz, основатель 
и совладелец эспрессо-бара «Сова» (алматы)

11.30–12.00  КоФе-брейК  ярмарка еды и напитков от партнёров форума

12.00–13.45  сессия 2               

‣ Стейки народу! Как построить демократичную концепцию, основанную 
на мясе и вине
наталья гутарова, генеральный управляющий Steak It Easy (Москва)

‣ Дети в центре внимания. Как сделать прибыльной сеть семейных кафе
татьяна рахМатуллина, руководитель операционного отдела по проекту фран-
чайзинг сети «андерСон» (Москва)

 СПециальное выСтуПление: 
‣ Превращаем ужин в спектакль. Технологии дополненной реальности  

в ресторанном бизнесе
надин Бешир, управляющий партнёр Dinner Time Story (дубай)

13.45–14.45  обед  ярмарка еды и напитков от партнёров форума

14.45–16.00  сессия 3               

‣ Ресторан по вызову: как на этом заработать
артур ЧиСтяКов, операционный директор Delivery Club (Москва)

‣ Как сделать доставку суши технологичной и привлекательной для молодежи?
МаКСиМ БортниКов, совладелец сети Manga Sushi (алматы)

16.00–16.30  КоФе-брейК  ярмарка еды и напитков от партнёров форума

16.30–18.30  сессия 4               

‣ Технологии сервис-дизайна для рестораторов. Как возвращать гостей снова 
и снова?
Жанна ПрашКевиЧ, руководитель DPr Studio (алматы)

‣ Анализ продаж ресторана: ищем прибыль
яКов ПаК, товарищ по маркетингу товарищества рестораторов UnoDosTres 
(Санкт-Петербург)

‣ В поисках баланса: как совместить творчество и рентабельность в одном меню
антон иСаКов, бренд-шеф ресторана «Сырник» (Санкт-Петербург), участник 
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